AV\zti}PaSti — Stayters PYLWLL 'Pf«atti - Flrst course

Prosciutto crudo di Parma con ventaglio di cantalupo

Parma ham and melon Spaghettino espresso alle vongole veract

Spaghetti with clams
La bufala e il powodloro Ln caprese, olio evo e pepe nero

Tomatoes and buffalo mozzarella coprese style, olive oil, black pepper , , , .o
Risotto carnaroll mantecato con olio evo e frutti di ware*

Gqranfia di polpo™ arrostito, crema di cecl al ramerino, Risotto carnaroll with seafood

cuore di lattughine alla plancia e salsa portoferratese
Grilled octopus, chickpea eream with rosemary, Lettuce, petersil, anchovies § garlic sauce Penne “casn Rummo” al ‘PDMDO[DYD e basilico

Pene with tomato sauce and bastl

Vitetlo tonnato con flore di cappero

Colol veal with tuna sauce
Guocehettl di patate al ragout di seppla™, bottarga,

Battuta di tonno™ al profumo di Lime e crema di avoeado nero muscolt di mare e pomodort
Tuna tartare with Llime and avocado cream Potato dumplings with cuttlefish sauce, bottarga, mussels and tomatoes

Fettunta (tuscan bread crouton with extravirgin olive oll and salt) soncino, stracciatella cheese, Bavette (pasta) with fresh tomatoes, shrimps™* and rocket pesto sauce
smoked salmon and onlon confit

Trofiette ligurl al pesto di basilico

Trofie with traditional pesto sauce

ceasar Salad
ceasar Salad

Crudo di scampl™ e gamberl™ su prenotazione
RAW SCAMPL And prawns on request



La nostra seleztone di carnl alla brace: Secondl PLattl ~ Second course

v Paillard di vitello - veal paillard
Pescato del glorno alla brace (gr.100)

v Tagliata di manzo alla griglin su letto di rucla e scaglie di grana Gridled local eateh of the day
grilled beef steak with vocket and grana cheese
Aragosta e astice Locale su ordinazione (gr.100)
v’ Filetto di manzo - beef fillet Local M@O{Lterrawdawspmg Lobster (gr. 100) / Local Lobster (gr 100)

v Petto di pollo - chicken breast Astice estero su ovdinazione (gr,100)

Elswhere Lobster on request (gr. 100)

v’ Florewtlna @oogr)
’ Mazzancolle® alla brace (5 pezzl)

7 V Pl rd 7 v PE B4 /[’[’ 0{ 5 [
v Pileeole milanest di vitello, crudatola di pomodoro e basilico crilled prawns (5 pieces)

Breaded veal “milanese” style, fresh tomatoes, basil < % alla b (al )
CAMPL™ alla Orace (AL pezzo

Grilled scampl (aplece)

Contornl vegetables

Frittura di calmmari® ¢ gamberl™, chips colorate ¢ salsa tartara
Fried squid and shrimps, mixed vegetables chips, tartare sauce

nsalate di stagione

Blg mixed salad in season Zuppetta di cozze alla warlnara con crostont di pane scloceo all’aglio
Mussels soup marinara style served with garlic croutons

Patate Fritte

French fries potatoes

verdure ai fervi

Grilled in season vegetables

Pasticeeria a parz’w Nne

Sorbettl gusth misti

Fruttt di bosco con gelato

Frutts di bosco Tuttl L nostri secondi plattl vervanno servitl con patate al ramerino
ALl main courses are garnished with rosemary potato

*prodotto congelato/abbattuto



